
VÅR NYA EXKLUSIVA OCH INTIMA

FESTVÅNING ÖVER HAVET

BARA 15 MINUTER FRÅN GÖTEBORGS CENTRUM

VI ÄR KREATIVA
med vår privata strand och två arenor kommer vi att 

göra ditt bröllop personligt och minnesvärt.
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MENY 1 MENY 3

MENY 2

TILLÄGG

SMÅ SNITTAR & CANAPÉERFÖRRÄTT

Tunna skivor av bakad polkabeta serveras med 
endivesallad fylld med forellrom, tärnad rödlök,  

syrad grädde och rökt lax.

FÖRRÄTT

Laxtartar med variation på jordärtskocka, 
hasselnötsvineägrett och vattenkrasse.

FÖRRÄTT

Hummersoppa smaksatt med pernod toppas med 
smörbakad havskräfta, marinerad pilgrimsmussla och 

sockertång.

Skagenröra i krustad toppad med citron och dill.
Gubbröra på tångknäcke toppad med forellrom.

Rökt laxrulle fylld med gräslökskräm och riven pepparrot.
Baconlindad grön sparris på vitt bröd med palsternackskräm. 

Kikärtspuré i gurka toppad med sockertång.
Krämig getost i krustad toppad med fikonmarmelad.
Rostbiff i tunnbröd med ruccola och picklad rödlök.

Bakad smördeg fylld med ädelost och dadlar.
Citronkrämsfyllt kronärtskockshjärta toppad 

med tångkaviar och dill.

HUVUDRÄTT

Helstekt kalvfilé med säsongens grönsaker serveras 
med mild pepparsås, timjansbakad potatis och 

krassesallad.

HUVUDRÄTT

Halstrad torskrygg serveras med chablissås, dillbakad 
gurka och friterad jordärtskocka.

Terrine på mörk, mjölk och vit choklad  
serveras med sorbet.

DESERT

DESERT

Chokladkaka bakat på mandelmjöl serveras med 
limemarinerade jordgubbar.

BRÖLLOPSTÅRTA

Vi hjälper er gärna att anordna bröllopstårtan,  
eller så är ni välkomna att anordna på egen hand.

VICKNING 

Kokt korv med bröd 
Sill, ost, smör och spisbröd 

Janssons frestelse

VIN- & DRYCKESALTERNATIV

Tillsammans med er skräddarsyr vi era dryckesönskemål. 
Vi erbjuder er ett urval av internationella viner, fantastiska 

cocktails/mocktails och klassiska avec-alternativ.

SPECIALANPASSAD KOST

Vi samarbetar med er för att skapa en meny anpassad 
utefter allergier, veganska- och vegetariska alternativ.

Prisexempel:
Trerättersmeny, dryckespaket med ett glas mousserande, 

två glas vin samt ett glas dessertvin och kaffe. 
Från 1595 kr

Kontakta oss för en offert anpassad efter era önskemål.
event@hovaskallbadhus.se

För mer information
www.hovaskallbadhus.se

HUVUDRÄTT

Torskrygg smörad vitvinsås, citrus och potatissallad.

DESERT

Vispad fläderpannacotta med roastad vit choklad.

Champagne, buffé eller 
Surf ‘n’ Turf ?

Möt oss och prata om vad
ni vill ha på er stora dag! 


