
Drycken är till maten som vad yin är till yang. 
De lever i symbios med varandra.  

Vi komponerar ihop ett dryckespaket som 
lyfter er meny och er dag. 

BARA 15 MINUTER FRÅN GÖTEBORGS CENTRUM

VI ÄR KREATIVA
Vi vill göra ditt bröllop personligt och minnesvärt! 

 
Kontakta oss ​​med dina tankar och idéer. 
Vår lokal, strand och trädgårdar används  

för att skapa din drömdag.
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Prisexempel:

Trerättersmeny samt dryckespaket med ett glas 
mousserande, två glas vin samt ett glas  

dessertvin och kaffe

Från 1595 kr

Kontakta oss för en offert anpassad efter  
era önskemål.

event @ hovaskallbadhus.se

MENY 1 MENY 2 TILLÄGG

SNITTAR 
Tunnbrödchips (v)  

Marinerade oliver och cocktailtomater (v)  

Rostade salta nötter och frön (v) 

FÖRR ÄTT FÖRR ÄTT
Halstrade pilgrimsmusslor på en bädd av  

rostad blomkålspuré, toppas med grön sparris,  

blåstång och forellrom

Galette fylld med rökt lax, plockad sallad, toppas 

med wasabikräm räkröra och sotad rödlök
CANAPÉER 

Västerbottentarte med löjrom och vispad crème fraîche  

Färsk, krispigt bröd toppat med krabba och kräfta  

Färsk, krispigt bröd toppat med parmaskinka och tryffelcrème  

Sparris- och parmesanrulle  

Laxrulle med färskost och dill  

Kronärtskockshjärta, handskalde räkor och dillkräm 

HUVUDR ÄTT HUVUDR ÄTT
Helstekt kalvinnerfilé serveras med skogens 

svamp, smörad whiskysås, ädelostbakad 

päronhalva och potatiskaka

Halstrad torkrygg på en palsternackspuré smaksatt med 

sockertång serveras med ostronsås och minimajs

BRÖLLOPSTÅRTA 

Vi hjälper er gärna att anordna bröllopstårtan, eller 

så är ni välkomna att anordna på egen hand.

VICKNING 

Kokt korv med bröd 
Sill, ost, smör och spisbröd 

Janssons frestelseDESERT DESERT
Choklad- och basilikakaka serveras med  

färska bär, citronkräm och hallonsorbet

Champagne, buffé eller surf n'turf ?  
Möt oss och prata om vad  
ni vill ha på er stora dag! 

Crème brûlée med passionsfruktsorbet serveras 

med grönpepparmarinerade jordgubbar

VIN- & DRYCKESALTERNATIV 

Tillsammans med er skräddarsyr vi era dryckesönskemål. 

Vi erbjuder er ett urval av internationella viner, fantastiska 

cocktails/mocktails och klassiska avec-alternativ.

SPECIALANPASSAD KOST 

Vi samarbetar med er för att skapa en meny anpassad 

utefter allergier, veganska- och vegetariska alternativ.

www.hovaskallbadhus.se 

för mer information


